SILVESTER

SILVESTER PUNCH BY UPSIDEDOWN

Get punched by René & Patrick unserem Barteam

KULINARISCHER GRUSS UNSERES ENTERTAINMENT TEAMS

(Kalbstatar | Petersiliencreme | Zitrone)
Harkamp Dosage Zero

ZART SCHMELZENDESTIROL 5

Alpengarnele | Topfen | Krustentiersud | Finger-Limes
Sauvignon Gamlitz | Sattlerhof | Stidsteiermark

ANGEZOGENE POWER VOM WEIDEQCHS

Gelierter Beeftea | Scheiben vom Ochs | Sellerie | Triffel
Chardonnay Ried Lores / Johanneshof Reinisch / Thermenregion

DAS MEER ZU DEN BERGEN

Confierte Jakobsmuschel | Lauch | Walnuss | Saiblings Kaviar
Ried Lamm / Griner Veltliner / Brindlmayer / Kamptal

FASZINATION RIND MAL 2

Rosa und geschmort | Wurzelwerk | StiRkartoffel | Zitronengras
Bricco dell'Uccellone / Barbera d’Asti / Giacomo Bologna / Piemonte / MGN.

SUSSES FEUERWERK

“Nachtisch ist kein Dessert, sondern Stefans stiBer Trommelwirbel firs

Geschmackskarussell - lasst euch tiberraschen, was heute auf der Blihne rockt!”

AB 00:30H
MITTERNACHTSSNACK DE'PUNK FUR DEN HARTEN KERN

Wenn die Nacht rockt, braucht's den passenden Beat:
Kasefondue & Gulaschsuppe vom regionalen Rindvieh

Mentui 149 € | Weinbegleitung 79 €'
3-GANG-KINDERMEND 59€™

3 DEZ AB 19:00H
22024 e

¥

(INFO@UPSIDEDOWN.TIROL JETZT RESERVIEREN WWW.UPSIDEDOWN.TIROL)
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